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Introducao

Parabéens! Vocé adquiriu um produto
com a gqualidade MAQPIT! Isso € muito
IMportante para Nos, POIS NOSSOS
orodutos sao concebidos para fazer
parte de do seu Negocio pPor Muitos
anos, proporcionando-lhe conforto e
seguranca e, certamente, prosperidade
oara a sua familia. Esta € a sua:
Produtora Descontinua Magpl! A
Maqgpl preza pela qualidade,
durabilidade, desempenho e
exclusividade dos seus produtos, bem
como pela total satisfacao dos seus
clientes! Leia este manual com atencao!
Siga as informacoes sobre o uso e a
Manutencao corretos do seu produto:
Isso significa grande economia de
tempo e dinheiro. Guarde este manual
Oara consultas em uso futuro..
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Medidas de seguranca:

1. Instale a produtora afastada pelo menos 50
centimetros de paredes ou qualguer movel que
iIMpeca a circulacao do ar, para melhor rendimento.
2. Antes de ligar a produtora favor verificar se a tensao
e 220v ou TI0v. Caso seja diferente da tensao do local,
favor realizar o ajuste ou Nos informar de imediato. Se
O equipamento for ligado na tensao errada, podera
provocar danos irreparaveis nas partes elétricas.

3. E necessaria uma tormada e disjuntor de 20 Ah
(@mpéres), para ligar a produtora;

4. Utllize exclusivamente uma tomada para ligacao da
porodutora. Nao utilize outros aparelhos conectados Na
mesma tomada por adaptadores, extensdes ou
eguivalentes, pois isso pode danificar a produtora ou
OUtros equipamentos,

5. E necessario ter aterramento na tomada;

o. Verifigue porca e molas de ajustes do batedor antes
de comecar a trabalhar;

'7.Nao parar o batedor quando estiver em producao
OIS pode travar os raspadores,

8. Quando desligar o motor de refrigeracao, aguarde
pelo menos 10 minutos para voltar a liga-lo.
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Producao de alimentos:
Sobre as produtoras:

1. Antes de iniciar a producao, limpe toda a superficie
do equipamento, assim comao a culba, os raspadores,
mMolas e a porca, com agua e salbao neutro e,em
seguida, borrife em todas as partes alcool 70%. Deixe
secar pelo proprio ambiente. Observacao! A produtora
deve estar desconectada da tomada, sob risco de
choqgue elétrico!

2. ApOs preparar a calda conforme a indicacao do
fabricante ou do sorveteiro profissional, cologue na
produtora a quantidade de calda respeitando
capacidade indicada para a sua produtora, jamais
ultrapassando a litragem indicada, conforme segue:

- Produtora Maqgpl 10: Capacidade de 1a 10 litros por hora. Cuba com
capacidade de 2,5 litros.

- Produtora Magpl 20: Capacidade de 1a 20 litros por hora. Cuba com
capacidade de 5 litros.

- Produtora Maqgpl 30: Capacidade de 1a 30 litros por hora. Cuba com
capacidade de 8 litros.

- Produtora Maqgpl 40: Capacidade de 1a 40 litros por hora. Cuba com
capacidade de 10 litros.

- Produtora Maqpl 48: Capacidade de 1a 48 litros por hora. Cuba com
capacidade de 12 litros.

Produtora Magpl 50: Capacidade de 1a 50 litros por hora. Cubba com
capacidade de 125 litros.




3. Preparacao da Calda: Antes de por a calda na
orodutora, verifigue se a valvula esta fechada.

4. Ligue o batedor da calda antes de coloca-la na
cuba. Preencha a cuba com a calda de 1/4 a até 2/3
do volume total indicado. Tampe a cuba da
orodutora e a mantenha fechada durante toda a
preparacao. O processo de batimento da calda irg
INCorporar ar a preparacao Naturalmente. Se a
receita incorporar mais de 30% de ar, diminua a
guantidade inicial de calda na cuba.

5. Processo de Congelamento: O tempo de
congelamento aproximado € a partir de 15 minutos.
O produto deve ser retirado da produtora a partir de
-4° C no centro da massa, utilizando um
termometro culinario para esta medicao.

6. O tempo de congelamento aproximado é a partir
de 15 minutos, a depender do balanceamento da
receita. Independente do tempo de congelamento,
sugere-se gue o produto seja retirado da produtora
a partir de -4° C, no centro da massa.

Favor ndo considerar o termometro indicativo da temperatura da cuba
para esta medicdo. Recormendamos o uso de termdmetro culindrio
proprio para a medicdo da temyperatura no centro do produto. Em todos
0S casos aguarde o produto chegar na textura ideal que vocé deseja
para retirar da produtora.
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'7.Nao desligue o batedor guando estiver em producao,
OIS pode travar os raspadores Na parede de sua
porodutora. Caso isto ocorra por alguma circunstancia.
Desligue o batedor e a refrigeracao, aguarde 10 minutos
e reinicie O Processo.

8. Recomenda-se congelar o recipiente que sera
utilizado para armazenar o produto, antes da retirada
dele da produtora. Isso evitara o derretimento do
produto.

9. No final do processo desligue a refrigeracao e deixe
apenas o Batedor ligado. Em seguida abra a valvula e
espere o produto escorrer da produtora enguanto
houver produto na cuba.

10. Assim que o produto sair da produtora, leve-o para o
freezer, camara fria ou congelador e deixe pelo tempo
Nnecessario até alcancar a temiperatura de servico
indicada para a sua receita. O processo de
congelamento inicia Nna produtora e se encerra Nesses
Outros egquipamentos.

11. Ao final de sua producao, desligue sua produtora da
tomada e faca o processo de higienizacao.
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Assisténcia Técnica:

Para sua seguranca € importante gue voce siga
todas as instrucdes de uso do manual, Nnao Nos

responsapilizamos pelo mal uso das produtoras!
Em casos de:

- Nao resfriamento da cuba;
- Pecas soltas,

- Presenca de barulho apds o ligamento;
- O batedor nao gira;

- Se notar a presenca de AQUECIMENTO NAS
CHAPAS:

Nao abra a maquina nem modifigue nenhuma
peca, para nao perder a garantia de sua
produtora!

Solicite avaliacao pelo e-mail:
comercialmagp1@gmail.com

Ou contate nossa assisténcia!
() 51 9966-3563
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Assisténcia Técnica:
Termos de garantia:

Avalidade desta garantia também estara condicionada
a0 cuMmprimento de todas as recomendacoes
constantes do Manual de Instrucoes do produto,
Motivo pelo qual € importante a sua leitura atenta,
antes da instalacao e funcionamento da produtora.

A Maqgpl, garante ao comprador deste produto em
caso de qualquer defeito de fabricacao, a substituicdo
de componentes ou partes, berm como mao-de-obra
necessaria para eventuais reparos, devidamente
constatados, durante o prazo de 12 meses, contados a
partir da data de Emissao da Nota Fiscal ao
Consumidor, sendo:

* 3 primeiros meses - garantia legal
* 9 Ultimos meses - garantia especial, concedida pela empresa.

Tanto a constatacdo dos defeitos, como 0s necessarios reparos
deverao ser promovidos pela Rede de Servicos Autorizada
especialmente designada pela MAQP1, conforme constante do
Manual de Instru¢des do Produto. Este ndao € um equipamento
para uso domeéstico, sendo necessario conhecimento de
producao de sorvetes e demais sobremesas geladas para o
correto funcionamento.
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Termo de garantia:
Casos em que cessa a garantia:

1. Havendo sinais de violacao do produto,
remocao e/ou alteracdo do ndmero de série ou
olaca etiqueta/ placa de identificacdo do
oroduto.

2. Deixando-se de observar e seguir as
especificacdes e orientacdes do Manual do
Usuario, na instalacao e durante o uso do
oroduto.

3.Se o aparelho for indevidamente utilizado,
sofrer descuidos ou ainda for alterado,
mModificado ou sofrer reparos e consertos por
0ess0as ou entidades nao AUTORIZADAS PELA
EMPRESA

4. Situacdes ndo incluidas na Garantia Legal e/ou
Especial. - Despesas de instalacao do produto
oela Rede Autorizada e/ou por entidades ou
0ESS0aSs NA0 credenciadas;
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Termo de garantia:
Casos em que cessa a garantia:

- Despesas com transporte do produto até o local de
INstalacao; pecas e adaptacdes necessarias a
preparacao do local para a utilizacao do produto, tais
COMO, rede elétrica (componentes e acessorios),
aterramento, rede de agua e esgoto, alvenaria, bem
COMO suas adaptacdes, - Dano decorrente de acidente,
acao de agentes da natureza, caso fortuito ou forca
mMaior, além de outras hipdteses prevista no Manual de
INstrucoes,

- Pecas sujeitas ao desgaste natural pelo uso,
descartaveis ou consumivels, pecas moveis ou
removivels, tais como: botdes de comando, lampadas,
puxadores, filtros, bem como mao-de-obra utilizada na
aplicacao das pecas e as consequentes advindas
dessas ocorréncias;

- Falhas no funcionamento normal do produto, em
funcao da falta de limpeza e excesso de residuos,
decorrentes da existéncia de objetos em seu interior,
estranhos ao seu funcionamento e finalidade de uso;

- Chamadas relacionadas a orientacao de uso
constantes No Manual de Instrucdes ou No proprio
produto serao passiveis de cobranca aos
Consumidores.
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FABRICA DE MAQUINAS

N
Obnigado!

Desejamos que vocé tenha
Muito sucesso com a sua nova
produtora! Conte com a nossad
empresa sempre que precisar!

Atenciosamente, Familia Magpl!
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